Smarrebrad (Hi«. 17)

Dyrlcegens natmad

Ag med rejer og mayonnaise

Fiskefilet med remoulade

Fiskefilet med rejer og mayonnaise

Roastbeef med pickles, ristede lgg og peberrod
Leverpostej med svampe og bacon

Raeget laks med asparges, rearoeg og rygeostcreme
Frikadelle med redkdl og agurkesalat
Honsesalat med bacon

Marineret sild med lezg og kapers

Karrysild med ceg, redlag og kapers
Kartoffelmad med bacon, redlgg og ristede lag
Skinke med rerceg

Flceskesteg med agurkesalat og rgdkal
Laksemousse med kapers

Tunmousse med rgdiag

Ostemad med peberfrugt

Pr. Stk. 69,-



Spejlceg, bacon, pandekager med sirup, 2 slags ost, cocktailpglser, yoghurt med
mUsli, 2 slags pdlceg, frugt og grent, marmelade, ketchup, rugbrad, lyst bred og
smair.

Vcelg mellem: The/Kaffe + Appelsin-/ceblejuice Refill +15,-
Caffe Latte/Cappuccino i stedet for kaffe/the +30,-
Brunch buffet min. 20 DEISONGT..........oo e eeeeeseessseneneee 249,-

Fri kaffe, juice og isvand.

Spejlceg, hardkogte ceg med mayonnaise og rejer, bacon, pandekager med
sirup, croissanter, 2 slags ost, cocktailpglser, yoghurt med musli, 2 slags pdlceg,
frugt og grent, marmelade, ketchup, tunmousse, laksemousse, steak fries, pasta
med kylling, hummus, tzatziki, rugbrad, lyst bread og smar.

Forretter

2 stk. ciabattabrgd med tomater, lag, pesto, hvidlag, basilikum, mozzarella og
cheddar.

3 stk. ciabattabred med tomater, Igg, pesto, hvidlag, basilikum, mozzarella og
cheddar. Heraf er 1 stk. med roastbeef, samt 1 stk. med rgget laks.

Rejer, asparges, caviart, salat, rad dressing, citron, dild, tomat og agurk.
Serveres med brgd og smar.

Stegt i tomatsauce med hvidlag og urter. Serveres med brgd og smar.



Salater serveres med brad og smer

Mix salat, peberfrugt, tomat, redleg og karrydressing.

Ceesar salat

Mix salat, tomat, agurk, peberfrugt, redlag og pesto.
Veelg mellem:

Tunmousse

Laksemousse

Raget laks

Ag og rejer

Sandwich Lavet pd rustik bred. Steak fries med dip inkluderet
Nedenstdende indeholder falgende:

Mix salat, tomat, agurk, peberfrugt, pesto og salatmayo.

Vcelg mellem:

Laksemousse
Tunmousse
/&g og rejer
Roget laks

Flceskesteg
Mix salat, peberfrugt, agurkesalat, redkdl, remoulade og salatmayo.

Club sandwich
Mix salat, agurk, tomat, peberfrugt, kylling, bacon og karrydressing.

169,-



Omelet Serveres med en lille salat, steak fries og ketchup

Valgfrit fyld, veelg mellem:
Kylling og bacon

Spinat og mozzarella
Skinke og mozzarella
Raget laks og mozzarella

Snacks

Vecelg mellem kylling og bacon, eller skinke og ost.

Pasta m. tomatsauce

Vcelg mellem kylling eller skinke.

Fiskefilet 1 stk.

Med steak fries og remoulade.

Med steak fries og dip.

159,-

.............. 991 -



Pasta

Penne rigate, champignon, tomatfledesovs.

Wok

Nudler, sriracha, sgd chilisauce, soyasauce, kokosmcoelk og blandede grgntsager.
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Burger m. steak fries og dip
Alle burgere indeholder mix salat, agurk, tomat, ost og bacon.

Baf af hakket oksekad, guacamole, salsa, jalapenos og chilimayo.



Hovedretter
Vores sauce: Bearnaisesauce, pebersauce, champignonsauce, persillesovs.

2 stk. stegt fiskefilet p& smerstegt toastbred med reget laks, asparges, red dressing,
rejer og caviart.

2 stk. kyllingebryst fyldt med mozzarella og spinat, toppet med champignonsauce.
Serveres med stegte grentsager og steak fries.

Ankerbgf 219,-

2 stk. hakkebgffer(200g/stk.) med 2 slags ost imellem, toppet med pebersauce.
Serveres med steak fries og stegte grentsager.

LAY uToTe [e | oL <SR 229,-
Serveres med stegte grentsager, rugbradschips, asparges, citron, steak fries og
valgfri sauce.

RYL=Te ) i [ 2 eTe [ oTi V] S £ A5
Serveres med kartofler, persillesovs, redbeder og sennep.

Schnitzel af KQlY e 239,
Serveres med certer, dreng, brasede kartofler og valgfri sauce.

RIDYE oottt sese e es et eees e es s ess s sssese s 259,
Serveres med stegte grantsager, steak fries og valgfri sauce.

OKSEMBIDIAL e ss s 289,

Serveres med stegte grentsager, steak fries og valgfri sauce.



Dessert

Serveres med vanilje-, chokolade- og jordbceris, samt fladeskum og
chokoladesovs.

Serveres med vanilje-, chokolade- og jordbceris, samt fladeskum og
chokoladesovs.

1 stk. valgfri kage fra vores kagemontre. Serveres med fladeskum og
chokoladesovs.

1 stk. valgfri kage fra vores kagemontre. Serveres med fladeskum og
chokoladesovs. Du far ovenikgbet en kop varm kaffe.

Blandet is

3 kugler is med fladeskum og chokoladesovs.



Drikke

Soft drinks
Sodavand

Pepsi, Pepsi Max, Faxe Kondi, Faxe

Kondi 0, Mirinda Orange, Mirinda

Lemon, Danskvand.

Appelsinjuice, Ablemost,
Hyldeblomstsaft, Rabarbersaft

Fadal
Royal Classic / Heineken 4,6%

@l pa flaske
Anarkist

New England IPA 5,4%

Brown Ale 6,3%

Edelweiss 4,9%

De skarpe
Snaps/Bitter



Mousserende vin Glas

Champagne Fluteau, Echo
- Extra Brut, Champagne, Aube, Frankrig

Friskhed, mineralitet og udsegt smag. Echo har alt hvad hjertet gnsker i en
god Champagne. En moderne, smagfuld og syngende ren smagsoplevelse.

Codorniu, Ecologica - Cava Brut, Catalonien, 20 cl.

Cava som cava skal veere, enormt frisk, frugtig og sprudlende, men denne har lidt ekstra
raffinement af lidt cremet, bled "mouthfeel” Ideel til aperitif, fest og terrasse, men ogsa en
oplagt match til lettere anretninger.

Valento, Spumante Brut, Italien - Vino da Tavola, Italien
Dejlig, tor og frisk italiensk Spumante med let cremet smag, de fineste bobler og
et let strejf af sedme i eftersmagen.

= >

Alkoholfri

Kunstbryggeriet Far & Sgn Botanicals
Er baseret pa citrongraes og kaffir lime, der tilferer eksotiske noter.
5 andre specialudvalgte krydderier giver kompleksitet og spaendvidde pa smagspaletten.

Lussory, Chardonnay, Premium, La Mancha, Spanien
Med Lussory Chardonnay far du en skan alkoholfri hvidvin med en kompleks og
aromatisk duftprofil.

Lussory, Merlot, Premium, La Mancha, Spanien
Frugtdreven og indbydende alkoholfri vin lavet pa Merlot-druer.
Vinen har flotte noter af blomme, kirsebaer og mynte.

1/2

1 00’-

1/1

750,-

300,-

1/1

300,-

300,-

300,-



HVidViIl Glas 1/1

Fedele, Bianco, Sicilien, Italien
Skan gkologisk vin, der byder pa intense aromaer af citrus og tropisk frugtsmag.
Perfekt ledsager til skaldyr eller som aperitif.

\ , 70,- 275,-
Wi Po
Green Soul Riesling Organic BIO - Rheinhessen, Tyskland
Saftig, livlig Riesling, der viser druen fra sin friske, frugtrige og imgdekommende side.
Vinen byder pa noter af blomster, sprade Granny Smith-aebler og en livgivende syre.
80,- 300,-

Stoney Range, Sauvignon Blanc, Waipara, New Zealand
Frisk, spred og af enestdende hgj kvalitet med alt hvad en klassisk newzealandsk
Sauvignon Blanc skal byde pa. Velafstemt frugt, dejlig friskhed og en perfekt syrebalance.

Chateau Ste. Michelle, Chardonnay

- Limited Edition, Columbia Valley, Washington State, USA

Chardonnay Limited Edition er Chateau Ste. Michelle flottes bud pa en delikat og cremet
Chardonnay i en let fadlagret stil, der lader den lyse, elegante frugt skinne forfriskende igennem.

400,-

S Ll

ROSé Glas 1/1

Pretty Gorgeous, Rosé, Hérault, Frankrig
Herlig sydfransk rosévin. Halvtgr og frisk med pikant bouquet af friskkvaernet
rad peber og en skon frugtrig smag af rede beer.

70,- 275,-
o )

Stone Barn, Zinfandel - Rosé, Californien, USA
Fremragende amerikansk frugtbombe med friske aromaer af jordbeaer, kirsebaer og vandmelon.
Let, sprad og forfriskende rosévin.

325,-
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Rodvin

Tor del Colle, Montepulciano d’Abruzzo Riserva, Abruzzo, Italien
Elegant, aromatisk og imgdekommende vin, hvor knuste kirsebaersten fra fadlagringen
harmonerer flot med nuancer af kirsebezer, ribs og kaffe.

Lux, Zinfandel, Central Valley, California, USA

Saftig, silkeblad og fyldig radvin - et veloplagt eksempel pa den amerikanske Zinfandel.
Her far du den populare rgdvin i en stil, der viser druen fra sin imgdekommende og lyse
side med s@dlige undertoner og fuldmodne bzer.

La Grande Colombe, Pinot Noir

- Vieilles Vignes, Pays d’'Oc, Frankrig

Limoux-baseret Pinot Noir der snildt konkurrerer mod vine fra langt dyrere og mere
prestigigse regioner. Vinen har alt hvad hjertet begeerer i en god kalig Pinot Noir.

Felsina, Chianti Classico - Berardenga, Toscana, Italien
Uimodstaelig smuk og gennemfort vin. Fyldig og rig pa klassisk Sangiovese-frugt med dybde
og tannin-struktur. Imponerende vin, der ar efter ar ligger helt fremme i klassens forerfelt.

Pertinace, Barolo, Piemonte, Italien
Imadekommende, klassisk og kraftfuld Barolo, der flot demonstrerer den elegante stil,
Barolo‘erne fra La Morra er sa kendt for.

Glas 1/1
70,- 275,-
80,- 300,-

350,-
500,-

700,-



Dessert & Portvin Glas

Marqueéires, Muscat, Vendanges du Petit Matin, Frankrig
Frisk og frugtig dessert vin med indbydende noter af stenfrugter og citrus.
Vinen er ogsa oplagt som aperitif.

Warre’s, Otima 10 year Tawny, Douro, Portugal
Guldvinder fra portvinspioneren Warre's. Flot bouquet af moden frugt med en dejlig
delikat og bled smag med nuancer af nedder, mandariner og abrikoser.

65’-

1/2

450,-

1/1

350,-



Cockiails

Tequila, vodka, rom, gin, cointreau, limesaft og Pepsi.

White Russian

Vodka, kahlua og meelk.

Lumumba

Cognac, varm eller kold kakao, fladeskum og kakaodrys.

Irish Coffee

Irish Whiskey, kandis, kaffe, fladeskum.

Anker-Latte

En Caffe Latte med Baileys.
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